60 Jahre Feinkost in Roden
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und verlangten das Beste vom Besten. —
Ob ausgesuchte Pralinengeniisse oder

Konserven aus Frankreich, ob Weine

der ganzen Welt aus dem Sortiment
des fiihrenden Importeurs Rungis
geordert und Milchzicklein aus den

Kirchen

Be in Rbde:nlgirchen, Das'J

80 sah das Geschiift 1949 aus:

aus aller Herren Léander oder Spezia-
litdten aus der Region — Maalien hatte
alles. Mit Eintreffen des Wirtschafts-
wunders wurde das Sortiment immer
reichhaltiger und das Angebot inter-
nationaler.

1959 trat dann ein Lehrling in den
Berieb ein, der heute noch aktiv ist.
Renate Link begann bei Maafien eine
Ausbildung zu Feinkostfachverkiu-
ferin, blieb nach der Lehre gleich da
und wurde zur absoluten Spezialistin
im Bereich Wurstwaren und Schin-
ken. Sie kennt fast jeden Kunden mit
Namen und ist bei diesen duferst be-
liebt.

Pyrenden in die Theke gebracht. Jo-
hannes Wagner war einer der ersten,
der auf Bio-Produkte setzte. Als es in
Baden-Wiirttemberg gelang, das fast
schon ausgestorbene Schwibisch
Hillische Landschwein wieder be-
kannt zu machen und nach strengsten
biologischen Vorschriften aufwach-
sen zu lassen, fiihrte Johannes Wag-
ner sofort das schmackhafte Fleisch
als auch die ,, Wurst-im-Glas* Rezep-
turen aus der Hohenlohe.

Im Laufe der Jahre kamen so Filets
vom Galloway-Rind aus Irland vom
renommierten Betriecb Donald Rus-
sell, amerikanisches Spitzen-Beef
oder Frischfleisch vom
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Traditionsmarke der Profis

4 x Jubildum auf einmal: 60 Jahre Feinkost, 50-Jéhriges von Renate Link, 10-
Jihriges von Tina Sting und 20 Jahre Delikatessen Wagner mit Doris und Jo-
hannes Wagner. (Foto Hafeneger)

und der Ahr und vieles mehr.

Wer hochwertige Lebensmittel, wie
die von Delikatessen Wagner, in der
Kiiche verwendet, der legt auch grof3-
en Wert auf entsprechende Kochge-
rite. Deshalb findet man nun auch das
Sortiment des franzosischen Herstel-
lers Le Creuset und Messer des deut-
schen Herstellers Dick im Laden auf
der Hauptstrae. Le Creuset ist eine

denen emaillierten Ausfiihrungen gibt.
In jedem franzosischen Haushalt wird
tiglich damit gekocht und die Franzo-
sen wissen genau, warum. In keinem
anderen Topf ist die Hitzeverteilung
so gleichmélig moglich, wie in den
Gusstdpfen von Le Creuset.

Die zweite Marke der Kochprofis be-
trifft Spitzenprodukte aus dem Mes-
serbereich. Schneidwerkzeuge der

Ort Deizisau gibt nun schon seit mehr
als 225 Jahren. Die Messer sind klas-
sisch geschmiedet, perfekt geschliffen
und zeichnen sich durch lange Le-
bensdauer und ergonomisches Design
aus. Wer etwas auf sich hilt, bestiickt
seine Kiiche mit Messern von Dick.

Seit 20 Jahren gibt es nun Delikatessen
Johannes Wagner — ehemals Maalien.
Inhaber Johannes Wagner wird von
seiner Frau Doris und den Kindern

Delikatessen Johannes Wagner - HauptstraB3e 98
50996 KoIin-Rodenkirchen - Tel. 0221 / 39 35 89



